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GESLOTEN OP WOENSDAG

BBQ PORTIES p.p.

{gemiddelde eter}

2008 ™

ribbetjes

1008 ©

worst / hamhur;,er

1/2 &5

stokbrood

naar een onvergetelijk vleesmoment met
een krachtige smaak die ons doet denken
aan de good old days.

Hierbij een kleine selectie van pure rassen:

West-Vlaams rood rund: dit oervlaamse
ras heeft een pure fijne vleessmaak, licht
doorspekt waar we iedereen mee bekoren.
Chianina: exclusief Italiaans rundsras
waar de echte bistecca fiorentina mee
wordt gemaakt.

Aberdeen Angus van de Schotse high-
lands, puur gras gevoederd rundsvlees dat

Longhorn: een rundsras dat ontstaan is
in Texas door de kruising met Spaanse
runderen die Colombus meebracht. Ze heb-
ben prachtige brede horens. Puur, lekker,
cholesterolarm vlees.

Rubia Galega: vlees van oudere runderen
gesectioneerd met prachtig geel vet. Onze
leverancier uit Spanje bevoorraadt ook
Extebarri, Ducasse en andere grootheden.
Boeuf Fermier Aubrac: vlees van blonde
koeien die in de Franse kruidige weiden
in bergachtig gebied veel beweging heb-
ben. ¥

teneur en graisse. Nous sommes en quéte
permanente d’'un moment de dégustation
inoubliable au goat unique qui nous fait
penser au bon vieux temps.

Une petite sélection de races pures :

Rouge de Flandre occidentale : cette race
d’origine flamande a une saveur pure et fine
légérement lardée qui plait a tous les gourmets.
Chianina : une race bovine exclusivement
italienne qui sert a la préparation du véritable
bifteck a la florentine.

Aberdeen Angus des Highlands écossaises :
une race nourrie exclusivement d’herbe et dont

Longhorn : une race bovine née au Texas du
croisement de boeufs espagnols importés par
Colon. Elles ont de jolies oreilles tres larges. Leur
viande est délicieuse et pauvre en cholestérol.
Rubia Gallega : une viande issue de races
plus anciennes sélectionnées pour leur gras
d'un beau jaune. Notre fournisseur espagnol
nous approvisionne également en Extebarri,
Ducasse et autres qualités supérieures.

Boeuf Fermier Aubrac une viande de
vaches blondes qui bougent beaucoup dans
les vertes prairies francaises de domaines
montagneux. ™

are

you in?

Wie barbecue zegt, denkt spontaan aan vlees. We helpen jou graag het ultieme BBQ Qui dit BBQ pense spontanément a la viande. Nous vous aidons volontiers a composer

assortiment samen te stellen. In welke meat mood ben jij vandaag ?

le meilleur assortiment BBQ qui soit. De quelle humeur carnivore étes-vous aujourd’hui ?

BACK TO BASICS

Ultimate Party

ROEK-"N-ROLL

ULTIMATE PARTY SANDWICHES
Assortiment zachte broodjes (bruin & wit)
Assortiment de petits sandwiches mous

R T e e

Een bereiding met de kop, staart en oren van | Une préparation a base de téte, de queue et
het varken. Oorspronkelijk gemaakt om niets d’oreille de cochon. A l'origine, le but était o
verloren te laten gaan. Het wordt gekookt met | que rien ne se perde. Le tout est cuit avec des
stukjes augurk, paprika, kruiden en gelatine morceaux de cornichon, de poivron, des épices
en daarna afgekoeld. et de la gélatine, avant de refroidir.

e Gegrilde kip, pesto en gedroogde tomaatjes / Poulet

grillé, pesto et tomates séchées

Terrine de Gascogne en uienconfituur / Terrine de

Gascogne, confit d’oignon

e Serranoham, cream cheese / Jambon Serrano, cream
cheese

e Parmaham, mozzarella, tomaat / Jambon de Parme,
mozzarella, tomate

¢ Noorse gerookte zalm, uitjes en cream cheese / Saumon
fumé de Norvege, petits oignons et cream cheese

e Brie met acaciahoning / Brie au miel d’acacia

VLAAMSE
PRESKOP

Téte pressée a la
flamande

ARDEENSE Eddy is de zoon van Jacky, gerenommeerd
restauranthouder van ‘Le sanglier des
AM IC
H / BBUCHET Ardennes’ in Oignies. Eddy is een referentie
ATl e RV 58l op viak van wild en fijne wildbereidingen.

SMOUT MET
KAANTJES

Saindoux aux
grattons

Eddy est le fils de Jacky, le célébre restaurateur
du ‘Sanglier des Ardennes’ a Oignies. Eddy est
une référence dans le domaine du gibier et de la
fine charcuterie a base de gibier.

Smout is dierlijk vet, voornamelijk afkomstig
van varkens. Het wordt verkregen door

het buikvet te smelten. Wat overblijft, is

het gesmolten vet en de restjes vlees, de
zogenaamde kaantjes.

Le saindoux est de la graisse animale provenant
principalement de porcs. On l'obtient en faisant
fondre la graisse du ventre. Ce qui subsiste,
c'est de la graisse fondue et de petits résidus de
viande, que l'on appelle les grattons.

Het spek van een topvarken. Het vlees heeft
een uitgesproken zachte smaak, mooi van
textuur.

Le lard d'un porc de qualité supérieure. La
viande a une saveur particulierement douce et
une jolie texture.

BERKSHIRE
SPEK / LARD

VERITABLE
ROSETTE DE
LYON

Vraag gerust naar
onze picknickmanden,
wij vullen ze graag
met deze broodjes.

Bereid met zorgvuldig gesorteerd en
gepareerd zuiver varkensvlees, gedurende 2
a 3 maand gerijpt in een netje. Koel bewaren,
maar nooit in de koeling!

Une préparation a base de pure viande de porc
triée et parée avec soin, murie pendant 2 a 3
mois dans un filet. A conserver au frais, mais
jamais au frigo !
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{mangeur moyen}

SBBQ p.p.

de poulet / vian

2008 §

spare ribs

100

de saucisse / hi

9 11/2 o

baguette

1 @, saussk §i
carotte / tomate j BBQ. MAYO, KETCHUP

1 9 [SAUSI

N’hésitez pas a commander
wortel / tomaat BBQ. MAYO. KETCHUP

va

Het rundsvlees van het West-Vlaams rood ras is erkend
als streekproduct. Het is precies het vijfentwintigste
West-Vlaamse product dat deze erkenning krijgt. Dit bij-
zonder smaakvol vlees heeft zijn sterrenstatus eigenlijk
te danken aan de ambachtsman van het jaar, Hendrik
Dierendonck.

Hendrik Dierendonck werd niet zomaar uitgeroepen tot
ambachtsman van het jaar. Bij alles wat hij doet, snijdt de
gedreven beenhouwer diep in eigen vlees. Back to the roots
is daarbij zijn motto. In zijn zoektocht naar het beste vlees
ontdekte hij in eigen streek een interessant koeienras, dat
amper nog gekweekt werd. Het West-Vlaams rood dient
zowel voor melk als voor vlees en vraagt ook meer werk
aan de beenhouwer maar het resultaat is meer dan de
moeite waard. Ook sterrenchef Kobe Desramaults van In
De Wulf zet West-Vlaams rood op zijn menukaart.

Het rood ras van West-Vlaanderen bestaat wellicht al meer

"jaar

dan 500 jaar. Het historisch fokgebied lag in de driehoek
Cassel-Watou-Hazebroeck en vandaag blijft het ras
verbonden aan de provincie West-Vlaanderen.

Het rode ras is een uitstekende grazer in de winderige
en vochtige polders en kuststreek. Op jaarbasis bestaat
het rantsoen van de dieren ouder dan één jaar voor
80 procent uit gras. Dit levert fijnvezelig vlees op, dat licht
vetdooraderd is, donker van kleur, mals en smakelijk.
Enkel de vrouwelijke dieren worden onder het label
streekproduct.be aangeboden.

Het Vlaams Steunpunt Streekproducten, dat deel

uitmaakt van VLAM, ijvert al geruime tijd voor de
valorisatie van oude rassen. Met deze erkenning kan
nu ook de stap naar een mogelijke Europese erkenning
gezet worden. Het aanvraag-dossier zou tegen eind 2012
klaar zijn. ™

Nog op het boodschappenlijstje

houtskool + aanmaakblokjes + kruiden + lekker dessert

Dit heb je best al in huis

BBAQ toestel + lange tang + kwastje + leuk schortje

Workd Fomous

BB,

DIERENDONCK
SPECIAL

zie volgende pag.

HENDRIK’S

SUMMER

HITS

* *prijs varieert bij: Rubia Gallega, Chianina, etc. le prix varie selon la race

o

1. Merguez met puur lam

Merguez pur agneau
DJ

fabrication maison

Meatlover hamburger / Ellisgourmetburger*

Ouderwetse grove boerenworst

Saucisse de campagne a l’ancienne

Lamskoteletjes van Texel
Cotelettes d’agneau Texel

Extra gerijpte cote a 1’0os (4-8 wkn naar keuze**)
Coéte a I'os a maturation supérieure (4 a 8 semaines

au choix**)

~e¢ La pressa pata negra brochette gemarineerd
La brochette pressa pata negra marinée

3. Huisgemaakte witte worst met fijne kruiden

Saucisse blanche aux fines herbes de

(D) CHILLIN’ © GRILLIN’

1. Minimerguez
Mini-merguez

BBQ spek
Lard BBQ
BBQ worst
Saucisse BBQ

Steak mariné

Kruidige grillworst
Saucisse a griller aux épices

Gemarineerde ribben
Spare ribs marinés
Gemarineerde kippenbout
Cuisses de poulet marinées
Gemarineerde steak

50 EUR

nslpm‘pp
P ]n 4 pers.

Plumtp and Juicy

1. Kruidige grillworst
Saucisse a griller aux épices
2. Worstbrochette

Brochette de saucisses

J. Gemarineerde hoevekipfilet Tandoori
Filet de poulet fermier fagon Tandoori
4. Spek van the Duke of Berkshire
Lard ‘Duke of Berkshire’
H Lamskroontje
Petite couronne d’agneau
6. Meatlover hamburger / Ellisgourmetburger*
7. Gerijpte entrecote v/d chef (4-8 wkn naar keuze**)
Entrecéte du chef a maturation supérieure

(4 a 8 semaines au choix**)

www.ellisgourmetburger.com

Ellisgourmetburger*in Knokke &
Brussel zet de hamburger weer op het
hoogste schavot. Dierendonck werkt
graag mee aan dit eerherstel van de
burger en is dan ook trotse leverancier
van gourmet hamburger restaurant Ellis.

Ellisgourmetburger *rend au ham-
burger ses lettres de noblesse a Knokke
et a Bruxelles. En tant que fournisseur
du restaurant hamburger ‘gourmet’
Ellis, Dierendonck est fier et heureux
de participer a cette réhabilitation du
burger.

Koude sausjes

2,00 EUR (200 m1)

Mayon(n)aise - Curry - BBQ
Béarnaise - Tarta(a)r(e)

Warme sauzen

17,35 EUR

Peper/Poivre - Room/Créme
Champignon(room)/a la créme

EIEREN, HOEVEROOM EN BOTER.

Sauces fro1des

Sauces chaudes

ONZE SAUZEN ZIJN HUISGEMAAKT MET VERSE

TOUTES NOS SAUCES SONT FAITES MAISON A BASE
D’EUFS FRAIS, DE CREME DE FERME ET DE BEURRE.

Assortiment groenten
Assortiment de légumes
4,00 EUR ep

Zomersalade (50 g)
Salade estivale

Gezondheidssalade (50 g)
Salade santé

Krielaardappel in rozemarijn

of aardappelsalade (150 g)
Pommes de terre Grenailles au
romarin ou salade de pommes de
terre

Tomatensalade (50 g)
Salade de tomates

nos paniers a pique-nique, nous ;
les garnissons volontiers de ces petits pains.

BUFFET ‘MONDIAL’ ‘KOUD’ BuFFET ‘FROID’

Carpaccio van ossenhaas / Carpaccio de beeuf e Gebakken kippenboutjes / Pilons de poulet cuits D le re n d o n c
Gemengde sla met tomaat, buffelmozzarella en San Daniele ham / e Gebakken rosbief / Rosbif cuit

Salade mixte de tomates cerises, mozzarella de buffle et jambon ¢ Gebakken varkensvlees / Viande de porc cuite e ir‘le

San Daniele e Hamrolletjes met asperges / Roulades de

Paté met varkenswangetjes en foie gras d’oie, en uienconfituur / jambon aux asperges Wie in Leuven vertoeft deze zomer, moet beslist bin-

nenwippen bij beenhouwerij Rondou. In het najaar
zetten we samen iets op poten trouwens.

Paté aux joues de porc et foie gras d’oie, et confit d’oignons e Americain préparé / Filet américain préparé
Rucola-salade met pasta, zongedroogde tomaatjes en pesto / e Krabsalade / Salade de crabe
Salade de roquette avec des pates, des tomates séchées et du pesto e Meloen met parmaham / Melon au jambon de

Tartaar van de chef / Tartare du chef Parme Quiconque passe par Leuven cet été doit absolument
Kippenreepjes Tandoori met koud sausje van yoghurt en munt / e Paté op grootmoeders wijze / Paté fagon faire un saut a la boucherie Rondou. Dés I'automne,
Lamelles de poulet Tandoori, sauce froide au yogourt et a la men- grand-mére nous développons quelque chose ensemble.

the e Varkenstong in vinaigrette / Langue de porc

San Daniele ham met meloen / Melon au jambon San Daniele vinaigrette www.beenhouweriirondou.be

Zelfgemaakte eendenrillettes met brood of toast / Rillettes de e Tomaatjes met tonijn / Petites tomates au thon

canard maison sur pain ou toast e Gevulde eitjes / (Eufs farcis

Vitello tonato / Vitello tonnato e Aardappelsalade, worteltjes en tomaten /

Aardappelsalade, jonge uitjes, spekreepjes en vinaigrette / Salade Garniture de salade de pommes de terre,
de pommes de terre, jeunes oignons, lardons et vinaigrette carottes et tomates
Gemengd slaatje met vinaigrette / Salade mixte a la vinaigrette e Sausjes / Sauces

ANTIPASTI

Assortiment van Italiaanse en Spaanse
charcuteriesoorten (coppa, San Daniele, lomo, ...)
Assortiment de charcuterie italienne et espagnole
(coppa, San Daniele, lomo, ...)
Schilfers Iberische ‘Pata Negra de Bellota’ ham
Chiffonnade de jambon ibérique de bellota
‘Pata Negra’
Peppadews, olijven, gedroogde tomaatjes, gegrilde
groenten
Peppadews, olives, petites tomates séchées,
légumes grillés

COCKTAIL

4 cl Pastis ‘61’ + 3 cl limoensap + 3 cl suikersiroop +
Lapsang Souchon thee (gelijke delen thee en suiker
oplossen) + aanvullen met water (8 a 12 cl naar eigen
smaak)

Geef je bestelling liefst enkele dagen op voorhand door.
Introduisez votre commande de préférence quelques jours a I’avance.

St.-Idesbald 058 51 12 87
Nieuwpoort 058 24 20 12

IN ONZE WINKEL / EN NOS MAGASINS

~ Wil je een handtekening bij dat ‘lekker gerechje’ ?
Als leverancier van sterrenkok Sergio Herman zijn er in onze winkels
gesigneerde exemplaren van zijn recentste boek Sergiology te verkrijgen!

Q\ [N

RS NN\
,%%j—»;\

Une dédicace avec ce bon p’tit plat ?
En tant que fournisseur du chef étoilé Sergio Herman, nous disposons dans nos
magasins d’exemplaires dédicacés de son dernier livre en date ‘Sergiology’ !

— o TEEEERCEENORSS
=

Moet er nog zout zijn?

Het soort zout dat je gebruikt bij je BBQ is niet onbelangrijk. We adviseren je
om alleen het beste zeezout te gebruiken, bij ons te verkrijgen. Je proeft het
verschil!

4 clde Pastis ‘61’ + 3 cl de jus de citron vert + 3 cl de sirop de
sucre aromatisé au thé Lapsang Souchong (dissoudre le
thé et le sucre a quantité égale) + allonger d’eau (8 a 12 cl
selon les gotits)

Encore une pincée de sel ?
Le type de sel que vous utilisez sur le BBQ n’est pas dénué d’importance. Nous

deT

La viande de bceuf issue de la race Rouge de Flandre
occidentale est reconnue comme produit régional.
Plus précisément, il s’agit du 25e produit de Flandre
occidentale a accéder a cette reconnaissance. Cette
viande particulierement goateuse doit son statut de star a
l’'artisan de I’année, Hendrik Dierendonck.

Ce n'est pas un hasard si Hendrik Dierendonck a été
élu artisan de l'année. Ce boucher passionné coupe en
profondeur dans sa propre viande, et ce pour tous ses
produits. Back to the roots, telle est sa devise. Dans sa quéte
d'une viande d’exception, il a découvert dans sa propre
région une race bovine intéressante qui était pourtant
peu présente dans les élevages. La Rouge de Flandre
occidentale est une vache laitiere et viandeuse qui exige
plus de travail de la part du boucher, mais le résultat en
vaut la peine. Méme le chef étoilé Kobe Desramaults de ‘In
De Wulf’ propose la Rouge de Flandre occidentale a la carte.

me produit régional

annee

La race Rouge de Flandre occidentale existe probablement
depuis plus de 500 ans. Historiquement, le domaine
d’élevage de cette vache se situait dans le triangle Cassel-
Watou-Hazebroeck et aujourd’hui encore, la race reste
liée a la province de Flandre occidentale. La Rouge est
une excellente brouteuse dans les polders humides et
venteux et dans la région cotiére. Sur une base annuelle,
la ration alimentaire des bétes de plus d'un an se constitue
en effet a 80 % d’herbe. Il en résulte une viande a la fibre
fine, faiblement persillée, de couleur sombre, tendre et
savoureuse. Seules les femelles de cette race sont proposée
sous le label de streekproduct.be.

Le Vlaams Steunpunt Streekproducten, qui fait partie du
VLAM, ceuvre depuis un certain temps pour la valorisation
des races anciennes. Cette reconnaissance permet
d’accéder a l'étape suivante pour obtenir éventuellement
la reconnaissance européenne. Le dossier de candidature
devrait étre prét pour la fin de 'année 2012. ™

Egalement sur la liste de courses

Charbon de bois + briquettes d’allumage + aromates + bon dessert

chouette tablier

A avoir chez soi

Un BBQ + une longue pince + un petit pinceau de cuisine + un

DIERENDONCK

SPECIAL

voir page suivante

cuire &
griller

HENDRI

K’S

SUMMER

HITS

Daft Punk - Something about us ™ Black Keys -
Lonely boy ® Eels - Rock hard times = Johnny
Cash - Like the 309 = Massive Attack - Paradise
circus m Tom Waits - Rosie ...

Daft Punk - Something about us ™ Black Keys -
Lonely boy ® Eels - Rock hard times ™ Johnny
Cash - Like the 309 = Massive Attack - Paradise
circus ™ Tom Waits - Rosie ...

vous conseillons pour choisir le meilleur des sels de mer, disponible en nos
magasins. Vous gotterez la différence !/

NOG STEEDS VERKRIJBAAR / ENCORE DISPONIBLE
FONDUE 10,25 EUR (PP/MIN 2 PERS) / GOURMET 18,25 EUR (PP/MIN 2 PERS) / PIERRADE 15,00 EUR (pP/MIN 2 PERS)

®™F Dierendonck connait sa viande sur le bout des doigts ™

™ Pas de saucisse a I'unité chez Dierendonek ™

concept & vormgeving ©cayman.be concept & lay-out ©cayman.be



